
Entrées Plats

La Table des Copains
16 rue de la Grande Chaumière, Paris VI

Carte du midi

Entre Copains !

Desserts & Fromage

Tous nos plats sont faits maison, prix nets en euros, service compris

Menu Enfant
Poulet croustillant et frites maison

Profiterole

Jus de fruits ou Diabolo +3€

14,00€

Entrée + Plat + Dessert

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25,00€

29,00€

12,90€Salade de Haddock fumé et oeufs de truite
Pommes de terre vapeur, oeuf poché, faisselle aux

herbes, échalotes et citron, radis et huile de pistache

12,00€

12,90€

9,90€

Velouté de citrouille au Vadouvan
Feta, piment d’Espelette et huile de noix

Beignets de courgettes
Yaourt citronné aux herbes, feta et poudre d’olive noire

Escargots de Bourgogne
Beurre à l’ail et au persil, servis par 6 

Oeufs mayonnaise et nduja rôtie 
Salade mesclun, pickles d’oignons rouges et 

oignons croustillants 

13,00€

11,90€

Le Chicken Burger des Copains
Filet de poulet croustillant, cheddar, sauce aigre douce,

pickles au curry, salade et chou rouge, servi avec des frites maison

22,50€

La pièce du boucher selon arrivage
Servie avec frites, salade et sauce du moment

28,00€

La Brioche perdue des copains
Caramel au beurre salé d’Isigny, 

chantilly vanille de Madagascar

Boule de glace vanille artisanale

12,00€
9,90€

9,50€

11,50€

8,50€Saint-Marcellin frais IGP
Beurre demi-sel d’Isigny

Profiterole
Glace vanille artisanale et chantilly vanille de Madagascar,

chocolat chaud Gianduja et amandes effilées

La Tatin des Copains
Crème fraîche d’Isigny

10,50€

24,50€

22,00€

Joue de boeuf confite à la bière
Mousseline de céleri rave, sauce chimichurri, 

chips de topinambours et ciboulette

Cuisse de poulet grillée sur le barbecue
Poulet fermier jaune du Sud-Ouest,

marinade harissa, citron et gingembre, 

servie avec un écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive

et sa sauce épicée

Pavé de Truite sur la plancha
Crémeux d’épinards, carottes jaunes rôties, 

broccolinis et pousses de moutarde,

sauce vierge à l’olive taggiasche

Curry de Butternut au lait de coco
Riz Basmati sauté aux oignons rouges,

pickles de chou fleur violet et sauce salsa verde

Café ou thé gourmand
Café Réserva de Tierra ou Thé Kusmi Tea

Assortiment de mignardises, demandez aux Copains !

Version Champagne Gourmand + 7€

Crumble aux poires et cannelle
Glace artisanale au yaourt

La Terrine des Copains
Cochon et foies de volailles,

ail, persil, cerfeuil et poivre vert,

servie avec salade mesclun et cornichons

24,50€

22,00€

La liste des allergènes est disponible auprès des serveurs

(+2,00€)

Environ 1,2 kg, servie avec frites, salade et sauce du moment 

94,00€

Le Hors Formule

Côte de boeuf de race selon arrivage

Du lundi au samedi midi


